食物アレルギーの生徒のために

……学校としての対応……

○○○立○○○学校




 eq \o\ad(対応の内容,　　　　　　　　　)

 eq \o\ad(牛乳,　　　)
· 飲用は除去→茶を持参させる

· 調理分については、一週間に２００ｃｃの範囲で使用する
（シチュウの中の牛乳、チーズ、ヨーグルトを含む）

· 生クリームは加熱したものは少量なら可。デザート用は除く

卵
· ハムエッグ、千草焼きスパニッシュオムレツ等、卵がメインのものは代替食を家庭から持参させる。

· ぎせい豆腐、マヨネーズ等、卵が部分的に入っているものについては、卵を除いたものを一人分作る。ドレッシングを一人分作るなどの方法で対応する。

· 中華麺、卵入りパンについては、うどん、卵抜きパンを一人分注文する。
練り製品等、結着剤に卵白を使用しているものは、それだけを除く。
（ハム、ウィンナソーセージは、無添加品を特注しているため、そのまま食することができる）

大豆・豆
· サラダ、炒め物用については、大豆白絞油を菜種油、米油に代える。

· 揚げ物は一人分だけ別に調理する。

· 煮豆、大豆の揚げ煮等は代替食を家庭から持参させる。

· マーガリン→バター

対象生徒
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